MATALLONGA
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- Celler: Celler Matallonga
- Denominaci6 d'Origen: Costers del Segre
- Tipus de vi: Negre tranquil.

- Agricultura: Ecoldgica de la finca
propia de Matallonga i Els Escortals.

- Altitud: 650 m.
- Sol: Franc-argilds i calcari.

- Varietat de raim: Merlot 50% ,
Cabernet Franc 50%.

- Elaboracio: Llevats autoctons, fermentacio
amb les seves pells controlada amb fred a
una temperatura maxima de 25°C en diposits
d'inox, pigeage durant la fermentacié per
extreure poc a poc. Estabilitzacié natural.
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- Criancga: 12 mesos en botes velles de
roure frances i dos anys d'arrodoniment
en ampolla abans de sortir al mercat.
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- Graduacio: 14.5%

Nota de tact

© Vista: Tons teula que reflecteixen el seu envelliment.

& Nas: Notes de fruita confitada i espécies. Tons torrats provinents de la crianga.

& Boca: En boca ens sedueix el seu volum i la seva expressié completa
i elegant. L'equilibri entre la seva bona acidesa i I'alcohol ens aporta
una agradable persisténcia final.




